BEEFSTEAK S PIVOM

25 dkg beefsteak-a u komadu (debljine par cm)

maslinovo ulje

½ glavice luka

1 žlica smeđeg šećera

brašno

majčina dušica

origano

½ l svijetle pive

sol, papar

Meso lagano potući, posoliti, popapriti i ispeći na ulju. Na pola pečenja dodati sitno sjeckani luk. Kad je pečeno, izvaditi.

Na luk dodati smeđi šećer i na laganoj vatri karamelizirati. Dodati prstohvat brašna, majčinu dušicu i origano. Kratko popržiti i polako zaliti pivom. Kad prokuha vratiti meso da se zagrije.

