BEEFSTEAK U UMAKU OD MAHUNA I CURRYA

25 dkg beefsteaka u komadu

½ banane

½ glavice luka

maslac

sol, papar

1 feferon

10 mahuna

1 dcl goveđe juhe

1 žlica currya

Meso lagano potući, posoliti, popapriti i ispeći na maslacu (6 min. sa svake strane za srednje pečeno).

Izvaditi i na masnoću od pečenja dodati još maslaca, popržiti nasjeckani luk, dodati narezane feferone i mahune. Popržiti, dodati bananu narezanu na štapiće, popržiti, posuti curryem i zaliti goveđom juhom. Prokuhati, vratiti meso i kuhati dok se ne zagrije.

