BEEFSTEAK WELLINGTON

35 dkg beefsteaka

1 jaje

lisnato tijesto

jetrena pašteta

grašak

zelene mahune

papar u zrnu

luk

maslac

sol 

maslinovo ulje

Meso dobro posoliti i uvaljati u grubo mljeveni papar. Popržiti na maslinovom ulju sa svih strana. Prebaciti na alu-foliju, dobro zamotati i peći u pećnici 1 sat na 180ºC.

Na masnoći od pečenja popržiti nasjeckani luk. Dodati grašak i mahune, popržiti.

Izvaljati lisnato tijesto u četverokut velik tako da se može zamotati meso. Odrezati 2 trake i jedan okrugli komad (čašom) od oko 5-6-cm za ukras.

Meso metnuti na tijesto, premazati paštetom i obložiti povrćem. Zamotati, a preko u križ metnuti trake tijesta i na vrh kružnicu. Premazati žumanjkom i peći u protvanu namazanom maslacem na 180ºC oko ½ sata.

