FIRENTINSKA TELETINA

30 dkg teletine

kadulja

ružmarin

1 dcl maslinovog ulja

maslac

limun

2 režnja češnjaka

sol, papar

Odreske lagano potući, posoliti, popapriti, posuti sitno sjeckanim češnjakom, ružmarinom i kaduljom i preliti maslinovim uljem. Posipati ribanom koricom limuna.

Marinirati par sati, uz povremeno okretanje.

Peći na maslacu i na kraju pokapati limunom.

