GOVEDINA S POVRĆEM 

25 dkg govedine od ruže u komadu

1 mladi luk

½ glavice luka

1 režanj češnjaka

½ crvene i zelene paprike

par klipića mlade kuruze iz konzerve

½ žličice chillija

½ žličice origana

½ žličice korijandera

½ žličice kima

sok limuna

sol, papar

U wok-u na ulju popržiti nasjeckani luk i češnjak, dodati meso narezano na veće komade i malo ga popržiti. Dodati narezanu papriku i mladi luk narezan na prutiće. Posoliti, popapriti, dodati začine, promiješati i pirjati poklopljeno dok ne omekša.

Dodati klipiće kuruze prepolovljene po dužini, malo soka od limuna i pirjati još oko 5 min.

