ĐUVEĐ OD PILETINE

15 dkg pilećeg filea

10 dkg riže dugog zrna

1 zelena paprika

1 rajčica

½ glavice luka

1 krumpir

sol, papar

mljevena crvena paprika

ulje

1 dcl kiselog vrhnja

U loncu na ulju ispirjati nasjeckani luk, dodati meso narezano na kockice, posoliti, popapriti i ispržiti sa svih strana.

Dodati crvenu papriku i rižu i pržiti da se riža kristalizira.

Dodati papriku, krumpir i rajčicu, sve narezano na kockice. Zaliti vodom i kuhati poklopljeno, na laganoj vatri, dok se riža ne skuha.

Na kraju dodati kiselo vrhnje i prokuhati.

