AROMATIČNA PILETINA

20 dkg pilećih prsa

1 peteljka celera bjelaša

1 šalica crnog grožđa

prženi bademi

mljevena crvena paprika (slatka)

peršin

2 žlice majoneze

7,5 dkg svježeg sira

curry

sol, papar

Bobice grožđa prepoloviti, dodati sir, majonezu, nasjeckani celer, sitno sjeckane (ili mljevene) bademe, curry, crvenu papriku i sol i sve dobro promiješati.

Piletinu skuhati i narezati na veće komade i dodati u umak. Promiješati i posipati peršinom.

