CORDON BLEU

30 dkg pilećih prsa

10 dkg sira

10 dkg šunke

2 jaja

brašno, mrvice

sol, papar

đumbir u prahu

limun

Piletinu razrezati tako da se dobiju veliki odresci, potući (ispod folije, da se ne trga), posipati đumbirom, posoliti, popapriti. U sredinu metnuti sir, na sir šunku, na šunku opet sir i složiti kao kuvertu. Panirati “na bečki” i peći u fritezi ili tavi u više ulja 10-tak  min.

Servirati s kriškom limuna.

