CURRY OD PILETINE

1 pileći file

2 paprike (crvena i zelena)

3 žlice rajčice pelata

1 luk

1 režanj češnjaka

1 limun

majčina dušica

curry u prahu

1 žlica suhih grožđica

sol, papar

maslinovo ulje

Na ulju popržiti luk, dodati papriku narezanu na kockice i pirjati dok malo ne omekša. Dodati češnjak narezan na listiće i piletinu, posoliti, popapriti, dodati malo majčine dušice i dosta currya. Pirjati i pri kraju dodati sok od limuna, grožđice i pelate. Podliti vodom i pirjati do kraja.

Prilog: lepinja ili riža

