KINESKA SALATA

10 dkg piletine

½ kineskog kupusa

1 žlica sezama

1 čajna žličica meda

2 mrkve

1 dugačka kruška

papar

soja umak

maslinovo ulje

½ limuna

Piletinu skuhati i narezati na kocke.

Kupusu odvojiti vanjske listove, narezati na rezance i oprati.

Mrkvu naribati.

Za umak promiješati sok od limuna, soja umak, med, preprženi sezam i  papar.

Sve promiješati, preliti umakom i ukrasiti ploškama kruške.

