KOŠARICE S KUS-KUSOM I PILETINOM

1 kora za savijaču

aluminijske ili papirnate košarice

1 pileći file

maslinovo ulje

1 zelena paprika

10 dkg kus-kusa

2 žlice kukuruza u zrnu

curry

umak od soje

zelena salata

aceto balsamico

Piletinu narezati na male štapiće i ispržiti na maslinovom ulju. Dodati papriku narezanu na kockcice, popržiti. Dodati kus-kus, curry, umak od soje, kukuruz i malo vode. Kuhati dok kus-kus ne omekša.

Tijesto izrezati na krugove par centimetara veće od rastvorene košarice i kistom premazati vodom. Kad omekša, svaki komad zarezati do pola i složiti u košarice. Puniti nadjevom, složiti na lim i rubove premazati uljem. Peći na 160ºC, 10-15 min.

Servirati na zelenoj salati narezanoj na rezance i začinjenoj aceto balsamicom.

