KROKETI OD PURETINE

20 dkg puretine


mrvice

1 krumpir



suho začinsko bilje

1 mrkva



sol, papar

½ luka




maslinovo ulje

komad celera




komad peršina

2 žlice parmezana

bjelanjak od 1 jaja

Krumpir, mrkvu, luk, peršin i celer narezati na sitne kockice. Pirjati na maslinovom ulju dok ne omekša, prvo luk, a zatim i ostalo povrće. Dodati začine i sitno narezanu, prethodno skuhanu, puretinu, parmezan i mrvice, dobro promiješati i spojiti bjelanjcem.

Oblikovati krokete i peći ih na ulju.

Servirati s nekim umakom i salatom.

