PILEĆI RAŽNJIĆI

za 2 ražnjića:

3o dkg piletine (file)

8 manjih šampinjona

8 suhih šljiva

1 zelena paprika

1 rajčica

sol, papar, đumbir

ulje

Piletinu narezati na trake, rajčicu i papriku na veće komade. Piletinu posoliti, popapriti i posipati đumbirom. Sve metnuti u malo maslinovog ulja i ostaviti stajati ½ sata.

Nabadati na ražnjiće redom papriku, piletinu, suhu šljivu, rajčicu i tako redom.

Peći u tavi i kad je na pola pečeno dodati šampinjone narezane na listiće, lagano posoliti i peći do kraja.

