PILETINA S PANCETOM

2 batka s dobatkom

8 kriški pancete

marinada:

1 limun

3 režnja češnjaka

1 žličica chillija u prahu

1 žličica origana

1 žličica kumina

1 žličica đumbira

1 žličica crvene paprike

1 dcl maslinovog ulja

Pomiješati sok od limuna i sve začine s maslinovim uljem, dodati piletinu, posipati sitno sjeckanim češnjakom i marinirati oko ½ sata.

Piletinu omotati kriškama pancete i peći na maslinovom ulju na laganoj vatri.

