PILETINA S TIKVICAMA

1 pileći file (od prsa)

1 tikvica

maslac

šampinjoni

rajčica pelati

kukuruz iz konzerve

2 češnja češnjaka

kadulja

mažuran

đumbir

sol, papar

1 dcl bijelog vina

Meso narezati na manje odreske, a tikvice (neoguljene) na ploške.

U vatrostalnu posudu namazanu maslacem izliti pelate i usitniti ih vilicom. Slagati u krug redom meso i tikvice, odozgo poslagati šampinjone narezane na listiće. U sredinu metnuti kukuruz i sve posipati sitno sjeckanim češnjakom i začinima. 

Zaliti vinom i peći u pećnici.

