PILETINA U FINOM UMAKU

2 filea od pilećih prsa

10 dkg prešane šunke

2 dcl vrhnja

sol, papar

kadulja

malo rajčica pirea

Piletinu posoliti, popapriti i peći na maslacu.

Posebno na maslacu popržiti češnjak i luk, dodati šunku narezanu na rezance i kratko popržiti. Dodati rajčicu i kratko popržiti. Dodati kadulju i kratko popržiti. Na kraju zaliti vrhnjem i prokuhati.

Meso servirati i u tanjuru preliti umakom.

