PILETINA U LOVAČKOM UMAKU

· 25 dkg pilećeg filea

· 15 dkg šampinjona (ili bukovača)

· ½ luka

· 1 režanj češnjaka

· pelati

· sol, papar

· đumbir

· ružmarin

· maslac

· maslinovo ulje

· 1 dcl crnog vina

Piletinu s jedne strane lagano zarezati na par mjesta, posoliti, popapriti i posuti đumbirom. Ispeći na maslacu s malo maslinovog ulja.

Na masnoći od pečenja popržiti nasjeckani luk i češnjak, dodati šampinjone, malo popirjati, dodati pelate, malo šećera i ružmarin. Na kraju dodati vino.

Vratiti piletinu i prokuhati.

