PILETINA U UMAKU OD KIVIJA

20 dkg pilećeg filea

oštro brašno

1 jaje

mrvice

corn-flakes

đumbir

sol, bijeli papar

ulje

1 kivi

2 žlice šećera

Meso potući, posoliti, popapriti i posuti đumbirom. Panirati u brašno, jaje i mješavinu smrvljenih corn-flakesa i mrvica.

Ispeći na ulju.

Za umak kivi narezati na ploške i zagrijati u lončiću. Kad omekša dodati šećer i, kad se šećer počne topiti, malo vode. Prokuhati.

Umak servirati pokraj mesa i sve ukraisit ploškama kivija.

