PUNJENA PATKA

1 glavica luka

ulje

2 kocke nezaslađenog kesten-pirea

15 dkg maslaca

sol, papar

patka do 2,5 kg

med

konjak

Sitno sjeckani luk popržiti na ulju.

U posebnu posudu metnuti kesten pire, dodati luk, maslac, sol i papar i dobro promiješati.

Patku iznutra natrljati solju i nadjenuti. Posoliti i izvana i premazati mješavinom meda i konjaka. Peći u limu, u pećnici, na 140ºC, oko 2 sata.

Prilog: mlinci

