PUNJENA PILEĆA PRSA S GLJIVAMA

20 dkg pilećeg filea

15 dkg šampinjona ili drugih gljiva

limun

1 jaje

đumbir

sol, bijeli papar

maslac

1 češanj češnjaka

1 dcl vrhnja za kuhanje

1 dcl juhe od piletine

peršin

Na maslacu popržiti sitno sjeckani češnjak, dodati sitno sjeckane gljive, zaliti sokom od limuna, malo juhe i vrhnjem i pirjati da gljive omekšaju. Posoliti, popapriti i umiješati žutanjak.

Meso razrezati u veliki odrezak, potući, posoliti, popapriti i posuti đumbirom. Na ½ metnuti nadjev, preklopiti i peći na maslacu.Izvaditi.

Za umak na masnoću od pečenja dodati malo juhe i peršin i pustiti da zakipi.

