PUREĆI ODREZAK S PAPROM

40 dkg filea od purećih prsa

2 žlice miješanog papra

maslinovo ulje

kiselo vrhnje

bijelo vino

manji krumpiri

File razrezati na dva deblja odreska i u jednu stranu utisnuti zdrobljeni papar. Peći na ulju, na laganoj vatri, prvo stranu s paprom.

Meso izvaditi i u masnoću od pečenja dodati malo papra u zrnu, kiselo vrhnje, prokuhati, dodati vino i još malo prokuhati.

Prilog: cijeli kuhani krumpiri

