PURETINA S VOĆEM

file od purećih prsa

džem od ribizla

2 suhe marelice

2 žlice suhih grožđica

2 suhe šljive

1 jabuka

mala žlica meda

1,5 dcl crnog vina

sol, papar

maslinovo ulje

đumbir

Suho voće i jabuku sitno narezati, dodati žlicu džema i med i dobro promiješati.

File razrezati, ne do kraja, da se dobije jedan veliki odrezak i lagano potući. Posipati đumbirom, posoliti, popapriti i premazati nadjevom. Zarolati i krajeve učvrstiti čačkalicama. Peći na malsinovom ulju. Na kraju dodati vino i prokuhati.

