RIŽOTO OD JETRICA

15 dkg pilećih jetrica

10 dkg riže

par šampinjona

maslinovo ulje

½ glavice luka

1 češanj češnjaka

5 dkg slanine

1 rajčica

sol, papar

parmezan

ružmarin

Popržiti sitno sjeckani luk i češnjak, dodati slaninu narezanu na štapiće, popržiti, dodati šampinjone narezane na ploške, popržiti, dodati ružmarin i jetrica narezana na komade. Posoliti i pirjati. Kad su jetrica skoro gotova, dodati rajčicu narezanu na kockice i rižu. Popržiti par minuta, zaliti vodom i kuhati dok riža ne bude gotova.

Popapriti tek na kraju.

Na tanjuru posipati parmezanom.

