RIŽOTO OD PILETINE

20 dkg riže

10 dkg pilećih prsa

½ glavice luka

2 dcl pilećeg temeljca ili juhe

đumbir

začinske trave

sol, papar

maslac

bijelo vino

Na maslacu ispržiti nasjeckani luk, a zatim i meso narezano na štapiće, posoliti, popapriti, dodati začinsko bilje i đumbir. Kad je meso prženo, dodati prethodno skuhanu rižu, preliti temeljcem i pirjati još par minuta. dodati peršin i na kraju komad maslaca. Kad se maslac rastopi dodati i vino.

