SLOŽENAC OD PILETINE I RIŽE

1 batak, 2 krilca

10 dkg riže 

sol, papar

mljeveni đumbir

1 glavica luka

par šampinjona

1 zelena paprika

1 rajčica

šafran

maslinovo ulje

3 dcl kokošje juhe

Meso posoliti, popapriti i natrljati đumbirom. Prepeći u loncu sa svih strana.

Dodavati redom nasjeckani luk, šampinjone narezane na ploške, papriku i rajčicu, narezane na kocke. Poklopiti i malo pirjati, dodati rajčicu narezanu na kocke, rižu i prstohvat šafrana. Zaliti vodom ili kokošjom juhom, poklopiti i kuhati na laganoj vatri.

