SOUTE OD PILETINE

1 pileći file

4 veća šampinjona

sol, papar

maslac

malo čilija

0,3 dcl tekile

peršin

2 dcl vrhnja za kuhanje

malo bijelog vina

Meso izrezati na trake, popržiti na maslacu, posoliti, popapriti, dodati čili. Dodati šampinjone narezane na kockice i kad su pirjani zaliti vinom i vrhnjem. Na kraju dodati tekilu i pustiti da prokuha. Posuti peršinom.

