MOSKOVSKI PORILUK

2 poriluka

20 dkg svježeg kravljeg sira

0,5 dcl votke

parmezan

10 dkg pirea od rajčica

sol, papar

U tavi blanširati poriluk, razrezan na ½ po dužini i posoljen.

Posebno promiješati sir, votku, rajčicu i parmezan, posoliti, popapriti. Smjesu prebaciti u vatrostalnu zdjelu i odozgo složiti poriluk.

Zapeći u pećnici.

