RATATOUILLE

1 patliđan

2 tikvice

2 paprike

1 luk

2 češnja češnjaka

2 manje rajčice

korijandar

bosiljak

sol, papar, šećer

maslinovo ulje

Patliđan narezati na ploške, složiti na tanjur, posoliti i ostaviti da omekša.

U loncu zagrijati ulje, popržiti nasjeckani luk, dodati češnjak, papriku narezanu na rezance, tikvicu na tanke ploške i pirjati poklopljeno dok ne omekša. Dodati narezanu rajčicu, šećer, korijandar, bosiljak, sol i papar. Dodati ocijeđene patliđane i sve pirjati još 10-tak min.

Servira se toplo ili hladno, kao glavno jelo ili prilog.

