RIŽOTO OD TIKVICA

20 dkg riže

20 dkg tikvica

sol, papar

maslac

½ luka

1 rajčica

peršin

Neoguljene tikvice narezati na štapiće. Posoliti i ostaviti stajati da puste sok i omekšaju.

Na maslacu popržiti sitno sjeckani luk. Dodati rižu, popržiti, dodati ocijeđene tikvice, kratko popržiti. Dodati rajčicu narezanu na kockice i, kad pusti sok, zaliti vodom, popapriti i kuhati dok riža ne bude gotova.

Na kraju dodati komad maslaca i posuti peršinom.

