ROLADE OD CRVENOG ZELJA

1 manja glavica crvenog zelja

25 dkg pancete

½ glavice luka

par klinčića

ulje

1 jabuka

vrhnje za kuhanje

1 dcl crnog vina

2-3 kriške starog kruha

muškatni oraščić

Zelje razdvojiti na listove, izrezati deblji dio i skuhati. Vodu od kuhanja sačuvati.

Na ulju prepržiti pancetu narezanu na prutiće, dodati nasjeckani luk, popržiti. Dodati kruh narezan na kockice i pustiti par minuta da se još posuši. Dodati ribanu jabuku, muškatni oraščić i zaliti vrhnjem. Prokuhati, a kad se ohladi puniti zelje i zamotati u rolade (kao sarmu).

Na masnoći od pečenja popržiti malo brašna, dodati klinčiće, crno vino, malo vode u kojoj se kuhalo zelje i prokuhati par minuta.

Rolade narezati i servirati s umakom.

