CURRY OD LEĆE S KOKOSOM

2 češnja češnjaka

maslac

10 dkg leće

limun

1 žlica kokosovog brašna

curry

chilli u prahu

đumbir

1 žlica senfa

2 žlice worcestershirea

Češnjak nasjeckati i popržiti na maslacu. Dodati prethodno skuhanu leću, curry, chilli, đumbir, senf, malo soka od limuna. Promiješati, posipati kokosovim brašnom, dodati worcestershire.

