FRITATA

25 dkg špinata

šampinjoni

6 jaja

10 dkg pancete

15 dkg tvrdog sira

parmezan

maslinovo ulje

sol, papar

Pancetu narezati i pržiti na suhoj tavi dok ne dobije boju. 

Dodati šampinjone narezane na ploške i pirjati dok ne omekšaju. 

Umiješati špinat i politi s malo maslinovog ulja.

Dodati umućena jaja i lagano miješati da se svi sastojci pravilno rasporede.

Kad je pečeno, prebaciti u okrugli protvan (u komadu), posipati ribanim tvrdim sirom i zapeći u pećnici.

Kad je gotovo, posipati s malo parmezana i na kratko vratiti u pećnicu.

