GRÜNE SPÄTZLE SA ŠPINATOM

10 dkg špinata

1 jaje

brašno

½ glavice luka

15 dkg mesnate slanine

5 dkg tvrdog ribanog sira

sol, papar

Razmutiti jaje, dodati malo mlačne vode. Posoliti, dodati špinat i toliko brašna da ne bude gusto niti rijetko (kao za žličnjake) i dobro promiješati.

Žlicom manje količine (oblika prutića) kuhati u kipućoj vodi.

Luk nasjeckati, popržiti na ulju, dodati špek narezan na štapiće i kratko popržiti. Dodati ohlađene i ocijeđene spätzle i popržiti ih na laganoj vatri dok se ne zagriju.

Na tanjuru posuti ribanim sirom.

