JAJA NA GURMANSKI  NAČIN

5 jaja

30 dkg krumpira

15 dkg šunke

maslac

kečap

tabasco

½ glavice luka

worchester

sol, papar

ribani sir

vlasac

Krumpir skuhati i, kad se ohladi, narezati na kockice.

Nasjeckani luk popržiti na maslacu, dodati šunku narezanu na kockice i kratko popržiti. Dodati kečap, wochester, tabasco, sol i krumpir. Dobro promiješati.

Smjesu prebaciti u vatrostalnu zdjelu namazanu maslacem i napraviti 5 udubina za jaja. Jaja razbiti u staklenu posudu i zatim prebaciti u smjesu. Posipati ribanim sirom i zapeći u pećnici 10-15 min. na oko 200ºC. Kad je gotovo, posipati vlascem.

