JUHA OD KARFIOLA I TIKVICA

maslac

muškatni oraščić

1 žlica brašna

½ cvjetače

luk

1 dcl vrhnja

1 tikvica

10 dkg gorgonzole

sol, papar

U loncu rastopiti maslac, popržiti nasjeckani luk, dodati tikvicu narezanu na kockice, posoliti, popapriti. Dodati nasjeckanu cvjetaču, popirjati, posipati s malo brašna i muškatnog oraščića i podliti vodom da bude pokriveno. Kuhati poklopljeno dok ne omekša. Mikserom usitniti, dodati vrhnje i prokuhati. U tanjuru posipati drobljenom gorgonzolom.

