KARAPANDŽINI SENDVIČI

Napraviti smjesu od:

- 15 dkg naribane gaude

- 15 dkg sjeckanog parizera

- 10 dkg špeka, kulena ili neke pikantne salame,

  nasjeckano na male kockice

- 1 vrećica parmezana

- 1 sirni namaz ( ABC i sl. )

- 1 jaje

- 2- 3 žličice Vegete

Kad je promiješano,  kušati, pa ovisno o gustoći i slanosti dodati sira, salame, jaje ili Vegete (treba biti slankasto i srednje gusto).

Kriške kruha lagano premazati maslacem i ovom smjesom i peći u zamašćenom protvanu u zagrijanoj pećnici dok smjesa i kruh ne porumene.

Uz sendviče servirati kisele krastavce i sl.

