KARIPSKI RIŽOTO

maslinovo ulje

½ glavice luka

1 češanj češnjaka

panceta

list kelja

10 dkg riže

curry

timijan

peršin

chilli, mljeveni

2-3 žlice rajčice pelata

10 dkg crvenog graha iz konzerve

sol, papar

Luk i češnjak iskosati i popržiti na ulju. Dodati pancetu narezanu na štapiće, kratko popržiti. Dodati kelj narezan na rezance i rižu. Smanjiti vatru, dodati vodu i kuhati dok riža ne bude gotova.

Dodati začine, kratko prokuhati, dodati pelate i grah.Prokuhati, posoliti i popapriti

