MEĐIMURSKI GULAŠ

15 dkg junetine od plećke

15 dkg svinjetine od vrata

10 dkg veprovine (ili druge divljači)

1 dcl crnog vina

sol, papar

crvena paprika

1 glavica luka

1 režanj češnjaka

4 šampinjona

1 žlica pelata

1 krumpir

ulje

Na ulju na laganoj vatri popržiti sitno sjeckani luk, samo toliko da postane staklast. Dodati sitno sjeckani češnjak, popržiti, dodati meso narezano na veće komade i odmah posoliti, popapriti i posuti crvenom paprikom. Pirjati na laganoj vatri.

Kad meso malo omekša dodati krumpir i šampinjone narezane na veće komade. Kad povrće malo omekša dodati pelate, malo vina i vode i kuhati dok svi sastojci ne omekšaju.

