PALAČINKE S PILETINOM

2 palačinke

1 pileća prsa

maslac

timijan

5 dkg šampinjona

5 dkg bukovača

10 dkg špinata

1 žlica brašna

5 dkg gaude

Piletinu narezati na rezance, posoliti, popapriti, posipati timijanom i ispržiti na maslacu. Kad je na pola gotovo, dodati gljive narezane na listiće i pirjati. Po potrebi podlijevati vodom. Na kraju malo pobrašniti da se zgusne.

Posebno na ulju popirjati špinat, dodati malo brašna, posoliti, popapriti.

Piletinu i gljive metnuti na sredinu palačinke i preklopiti sve 4 strane prema unutra. Položiti na lim, posipati ribanim sirom i zapeći u pećnici oko 5 min.

Servirati na podlozi od špinata

