PALAČINKE SA ŠPAROGAMA U UMAKU OD JAGODA

2 palačinke

šparoge (bijele, iz konzerve)

maslac

zeleni papar u zrnu

šećer

jagode

sol

worchester

vrhnje

cognac

Ispeći deblje palačinke.

Na maslacu popržiti šparoge, pri kraju malo pošećeriti.

Posebno na maslacu popržiti jagode, dodati zeleni papar i worchester, promiješati i dodati vrhnje. Kad zakipi dodati cognac i kartko kuhati, dok ne ispari alkohol.

Na svaku palačinku u sredinu metnuti dio šparoga, tako da vrhovi vire. Preklopiti preostale tri strane i preliti umakom.

