PALAČINKE SA ŠPINATOM

palačinke

10 dkg špinata

10 dkg rajčice pelata

1 rajčica

1 češanj češnjaka

½ glavice luka

mala mrkva

2 kriške slanine

sol, papar

bosiljak

Luk nasjeckati i popržiti. Dodati sjeckani češnjak, mrkvu narezanu na kockice, špek narezan na štapiće. Posoliti, popapriti i pirjati dok špek ne postane staklast. Dodati pelate i bosiljak i još kratko popirjati.

Palačinke premazati debljim slojem špinata, zarolati i narezati na komade od 3-4 cm. Složiti u vatrostalnu zdjelu s prerezom prema gore, prekriti umakom i rajčicom narezanom na veće komade.

Zapeći u pećnici 10-tak min. i posipati +parmezanom.

