PALAČINKE SA ŠUNKOM I GLJIVAMA

4 palačinke

2 dcl kiselog vrhnja

5 dkg gaude

10 dkg šampinjona ili drugih gljiva

10 dkg šunke

1 luk

1 jaje

Popržiti sitno nasjeckani luk, dodati šunku narezanu na rezance i čim se zapeče dodati i gljive narezane na tanke listiće. Posoliti, popapriti i pirjati dok ne omekša.

Palačinke prekriti nadjevom i preklopiti na ¼. Složiti u vatrostalnu zdjelu, preliti vrhnjem u koje je umućeno jaje i posipati ribanim sirom.

Zapeći u pećnici oko 10 min.

