PALENTA S MOZZARELLOM

2 rajčice





4 dcl mlijeka

10 dkg mozzarelle


10 dkg bukovača

10 dkg palente



parmezan

maslinovo ulje



muškatni oraščić

sol, papar




maslac

oštro brašno




1 jaje

Palentu skuhati u posoljenoj vodi s malo maslinovog ulja, do gustoće da se može rezati.

U tavi na maslacu ispirjati bukovače narezane na deblje rezance.

Za bešamel posebno na maslacu popržiti brašno, uz stalno miješanje žicom. Pomalo zalijevati mlijekom, uz stalno miješanje. Posoliti, popapriti, dodati ribani parmezan, muškatni oraščić i prethodno umućeno jaje.

Rajčice narezati na ploške.

Palentu istresti na dasku, oblikovati i narezati na deblje kriške.

U vatrostalnu zdjelu slagati redom, koso jedno preko drugoga, palentu, rajčicu, narezanu mozzarellu, gljive itd. Preliti bešamelom i zapeći u pećnici.

