POGAČICE OD KRUMPIRA

2 krumpira

1 jaje

1 žlica margarina

sol, papar

1 limun

ulje

10 dkg svježeg sira

2 dcl kiselog vrhnja

maslac

1 žlica suhog vlasca

Krumpir oguliti i naribati. Dodati jaje i malo margarina i vilicom pomiješati u kompaktnu masu. Posoliti, popapriti, dodati par kapi soka od limuna i promiješati.

Žlicom metati na vruće ulje, odozgo malo poravnati da dobije oblik pogačice i pržiti na laganoj vatri.

Za umak posebno pomiješati sir s kiselim vrhnjem, malo maslaca i vlascem. Posoliti, popapriti, dodati par kapi soka od limuna i vilicom dobro promiješati.

Umak servirati u ljuskama od ½ luka.

