POHANI SIR U UMAKU OD PAPRIKA

3 crvene paprike

1 češanj češnjaka

ulje

20 dkg gaude

2 jaja

brašno

mrvice

rajčica pire

½ dcl vode

sol, papar

Na ulju kratko popržiti češnjak i dodati papriku narezanu na kockice.. Pirjati dok ne omekša. Dodati rajčicu, vodu, prokuhati i usitniti mikserom u glatku smjesu.

Sir narezati na deblje kriške, 2 puta panirati (brašno, jaja, mrvice) i pohati na vrućem ulju.

Na tanjuru preliti umakom.

