RIŽOTO OD ŠAMPINJONA

20 dkg šampinjona

1 žlica maslaca

15 dkg riže

½ dcl bijelog vina

½ glavice luka

kocka goveđe juhe

sol, papar

ulje

sir

Na ulju popržiti sitno sjeckani luk, dodati šampinjone narezane na deblje listiće i pirjati na laganoj vatri.

Posoliti, popapriti, dodati rižu i kratko popržiti.

Podliti vodom, dodati kocku juhe i kuhati dok ne omekša. Pod kraj dodati malsac i vino i prokuhati.

U tanjuru posipati ribanim sirom.

