RIŽOTO S DALEKOG ISTOKA

15 dkg carskog mesa

½  korabice

2 mlada luka

15 dkg riže

1 žlica brašna

chilli u prahu

1 žlica rajčica pirea

2 žlice umaka od soje

1 žlica sherry brandy-a

Carsko meso narezati na kriške debljine ½ cm i popržiti na vrućoj tavi, bez druge masnoće.

Dodati korabicu narezanu na ploške, popržiti, dodati luk narezan na kolutiće i rižu. Kad riža kristalizira dodati malo brašna i čilija. Popržiti , dodati rajčica pire, malo umaka od soje, zaliti vodom i kuhati na laganoj vatri. 

Na kraju dodati sherry i još kratko prokuhati.

