VARAŽDINSKI MLINCI

mlinci

40 dkg svježeg sira

15 dkg gaude

10 dkg pancete

2,5 dcl kiselog vrhnja

maslac

sol, papar

Mlince pofuriti u vrućoj vodi s malo ulja i soli.

Sir i vrhnje dobro promiješati, posoliti, popapriti.

Pancetu narezati na ploške.

Protvan dobro namazati maslacem, složiti mlince, preliti sirom i vrhnjem i posipati pancetom i ribanom gaudom.

Peći u pećnici oko 10 min.

