VEGETARIJANSKA ROLADA

40 dkg špinata

2-3 jaja

3 dkg maslaca

parmezan

sol,papar

muškatni oraščić

15 dkg šampinjona

1 glavica luka

peršin

limun

1,5 dcl vrhnja

Kuhani i ispasirani špinat dobro ocijediti i popržiti na maslacu. Posoliti i popapriti. Jaja umutiti i dodati špinatu. Kratko peći, dodati parmezan i muškatni oraščić.

Posebno na maslacu popržiti luk i šampinjone narezane na listiće. Dodati par žlica vrhnja i prokuhati. Na kraju dodati peršin i malo limuna.

Špinat rasporediti na alu-foliju u sloj debljine oko 1 cm, na to rasporediti šampinjone i oblikovati u roladu.

