Krem supa od graška

Autor: Srpče

Kuhinja: univerzalna

Vreme pripreme: 45 minuta

Posno jelo: sa uljem

Težina pripreme: jednostavno

Sastojci za 6 porcija

10 g bijelog luka 

150 g sjeckanog luka 

750 g graška 

250 ml supe, bilo koje, može i kocka 

prepečen hleb

Priprema

Izdinstajte isjeckani beli i crni luk na malo putra. Dodajte grašak i supu. Kuvajte 5 min. na jakoj temparaturi. 

Grašak izvadite i u procesoru ga sameljite do glatke kaše. 

Vratite u supu, posolite, dodajte peršin i služite uz prepečen hleb.

